« Generalitat de Catalonha
’ Departament d’Educacion
|/ Institut d’Ostalaria Les-Val d’Aran

HORARI CURS 2023-2024
PRIMER CURS CFGM cuiNA | GASTRONOMIA

Cofinanciado por el
programa Erasmus+
de la Unién Europea

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
08.30-9.30 Técniques Seguretat i Llengua Llengua Formacio i
culinaries higiene en la estrangera: estrangera: orientacio laboral
Teoria manipulacié Angles Angles ler
Aula 3 d'aliments AULA 3 AULA 3 AULA 3
AULA 3 S
09.30-10.30 Ofertes Preelaboracio i Segona llengua Técniques Postres de
| gastronomiques conservacio estrangera: culinaries restauracio
‘ AULA 3 d'aliments Frances CUINA CUINA
CUINA AULA 3
10.30-11.00 ESBARJO ESBARJO ESBARJO ESBARJO ESBARJO
cafeteria cafeteria
11.00-12.00 Ofertes Tecniques Formacio i Técniques Postres de
| gastronomiques culinaries orientacié laboral culinaries restauracio
| AULAS ‘ CUINA 1er CUINA CUINA
j R AULA 3
12.00 - 13.00 Sintesi Técniques Sintesi Productes Técniques
SALA culinaries SALA culinaris culinaries
CUINA CUINA Teoria
Aula 3
13.00 — 14.00 Sintesi Productes Sintesi Productes
SALA culinaris SALA culinaris TUTORIA
CUINA CUINA
14.00 — 15’30 Dinar o servei Postres Dinar o servei Postres
Sintesi restauracio Sintesi Restauracio
Sintesi Sintesi
HORARI CURS 2023-24
seGON cURs cFGM CUINA | GASTRONOMIA
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
08.30-9.30 Processos basics | Processos basics | Processos basics Formacio i Productes
de pastisseria i de pastisseria i de pastisseria i orientacio laboral culinaris T
Rebosteria rebosteria rebosteria AULA 3 AULA 3
CUINA Aula3T CUINA =
09.30-10.30 Preelaboraci6 i Segona llengua Preelaboracio6 i Llengua Empresa i
conservacio estrangera: conservacio estrangera: iniciativa
d'aliments Frances d’aliments Anglés emprenedora
CUINA AULA 3 CUINA AULA 3 AULA 3
10.30-11.00 ESBARJO ESBARJO ESBARJO ESBARJO ESBARJO
cafeteria cafeteria cafeteria
11.00-12.00 Técniques Segona llengua Técniques Productes Empresa i
culinaries estrangera: culinaries culinaris T iniciativa
CUINA Frances CUINA AULA 3 emprenedora
AULA 3 AULA 3
12.00 —13.00 Productes Sintesi Productes Sintesi Sintesi de cuina
culinaris Restaurant culinaris Restaurant Projecte
CUINA SALA CUINA SALA AULA 3
13.00 — 14.00 Productes Sintesi Productes Sintesi
culinaris Restaurant culinaris Restaurant TUTORIA
CUINA SALA CUINA SALA
14.00 — 15.30 | Dinar o servei | Dinar o servei | Dinar o servei | Dinar o servei




7N Generalitat de Catalonha
Departament d’Educacion
WU Institut d’Ostalaria Les-Val d’Aran

HORARI CURS 2023-24

TERCER CURS CFGM PASTISSERIA

Cofinanciado por el
programa Erasmus+
de la Unién Europea

08.30-9.30

09.30-10.30

DILLUNS

forneria-brioxeria

Elaboracions en

DIMARTS

| Matéries primeres

i processos en
pastisseria i
rebosteria

Elaboracions en
forneria-brioxeria

DIMECRES

ntacioi | Matéries primeres |

ra

Elaboracions en

confiteria i altres
especialitats

DIJOUS

i processos en
pastisseria i
rebosteria)

Productes
d’obrador

DIVENDRES

W

10.30-11.00 ESBARJO ESBARJO ESBARJO ESBARJO
11.00-12.00 | Elaboracions en | Elaboracions en | Elaboracions en Productes Sinte ria, |
forneria-brioxeria | forneria-brioxeria | confiteria i altres d’obrador !
especialitats
12.00-13.00 | Elaboracions en | Elaboracions en | Matéries primeres Productes
forneria-brioxeria | forneria-brioxeria | iprocessos en d’obrador
pastisseria i
rebosteria
13.00-14.00 | Elaboracions en | Elaboracions en | Matéries primeres Productes
forneria-brioxeria | forneria-brioxeria i processos en d’obrador
pastisseria i TUTORIA
rebosteria
14.00-15.00 Sintesis de Sintesis de Sintesis de Sintesis de
pastisseria pastisseria pastisseria pastisseria

La resta d’hores no marcades es realitzen a cuina (partida pastisseria)
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HORARI CURS 2023-2024

Cofinanciado por el
programa Erasmus+
de la Unién Europea

PRIMER CURS CFGS DIRECCIO D’ALLOTJAMENTS TURISTICS

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
Estructura del Estructura del Marqueting . . -
09:30 mercat turistic mercat turistic turistic MErgueing tasstic
- [ iz
09:30 | A
Comercialitzacio | sl \ T -
10:30 d’esdeveniments F o %h | EIE
10:30 R T % R
11:00 ESBARJO
T ‘
11:00 Comercialitzacié e "" : e
12:00 d’esdeveniments E@l&_ | '@g s
ol el . o e B
12:00 : - ; -
13:00 Protocol i RRPP Marqueting turistic
13:00 .
14:00 Protocol i RRPP
13:30
15:00 Dinar/SERVEI CLAUSTRE
HORARI CURS 2023-2024

SEGON CURS CFGS DIRECCIO D’ALLOTJAMENTS TURISTICS

09:30
10:30

11:00
12:00

DILLUNS
08:30 Direcci6
09; 30 d allot!al.nents
turistics

Direcci6
d’allotjaments
turistics

Direccio
d’allotjaments
turistics

15:00

12:00 Direccid
1 3 00 d allotJar'nents
turistics ]
. Direcci6 =
200 d'allotjaments : RRHH RRHH
14:00 s \
turistics =
13:30

Dinar/SERVEI

CLAUSTRE




