PRACTICA 5.
RECONEIXEMENT DE PROTEINES

Objectius:  Observacio del fenomen de desnaturalitzaci6 de les proteines
Identificacié de proteines mitjangant reaccions cromatiques

Material: Tubs d'assaig
Bany Maria
Pinces de fusta

Reactius: Solucid d'albumina o clara d'ou
Acid clorhidric concentrat
Soluci6 saturada de sulfat amonic
Aigua destil-lada
Solucié de sulfat de coure al 4%
Soluci6 d'hidroxid sodic al 40%
Acid nitric concentrat

FONAMENT QUIMIC DE LES PROVES :

=  DESNATURALITZACIO:
La desnaturalitzacido de les proteines es defineix com el procés pel qual canvia la
disposicié en I’espai de les cadenes polipeptidiques, es a dir s'altera algun dels seus
nivells conformacionals (quaternari, terciari i secundari). Aquesta alteracié es produeix
a causa de la destruccié dels enllagos que mantenen estable la geometria globular de les
proteines. En conseqiiéncia adopten una estructura fibrosa, perden llur solubilitat i
precipiten en forma de coaguls. Podem dir, doncs, que les proteines desnaturalitzades
tenen diferent estructura molecular 1 diferents propietats fisico-quimiques que les
proteines nadiues.
Els agents desnaturalitzants poden ser: la temperatura, metalls pesants, sals, acids i
bases fortes, etc. i els canvis que produeixen poden ser reversibles o irreversibles segons
la intensitat de I'agent aplicat.

= PROVA DEL BIURET :
Es fonamenta en el fet que, en posar en contacte una substancia que presenti més d'un
enllag peptidic amb el sulfat de coure, en un medi alcali, es forma un complex entre el
coure del reactiu i les restes -NH- dels enllagos peptidics qué és de color rosa-violaci,
segons la concentracio.

= PROVA XANTOPROTEICA :
Les proteines portadores d'aminoacids amb grups benzénics son identificades per
aquesta prova que es basa en la formaci6é de compostos aromatic-nitrats de color groc.
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PROCEDIMENT :

A. Desnaturalitzaci6:

- Posa?2cm’ de soluci6 d'albiimina en tres tubs d'assaig.
- TUB 1. Escalfa'l al bany Maria. Observa el resultat.

- TUB 2. Afegeix gota a gota acid clorhidric concentrat fins que observis algun canvi
en
['albtimina.

- TUB 3. Afegeix gota a gota sulfat amonic en dissolucid saturada agitant
continuament

el tub fins que olgservis algun canvi,
Posa-hi ara 4 cm’ d'aigua destil-lada i sacseja. Observa el resultat.

B. Prova del Biuret:

Posa en un tub d'assaig 2 cm’ de solucié proteica i la mateixa quantitat de NaOH al
40%. Barreja-ho bé.

- Afegeix al tub, gota a gota, una solucié de sulfat de coure al 4%. Ves remenant
durant ’addicid.

- Observa els resultats.

C. Prova Xantoprotéica:

- Posa en un tub d'assaig o en un vidre de rellotge 2 cm’ de solucié proteica i afegeix-
hi la mateixa quantitat d'acid niiric concentrat.
- Observa la coloracid.

- Escalfa-ho al bany Maria i torna a anotar el resultat.

RESULTATS :
1. Desnaturalitzacio, Dibuixa el resultat de I'experiéncia.

TUB L. (4 t) TUB2, ( pH) TUB 3
(sal conc.)  (+ HpO dest.)

—
\_/ W, \_/ \_/
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2. Que ha passat en posar la solucié d'albiimina en contacte amb acids forts o en pujar la t.?.

3. Quin significat fisico-quimic i biologic t€ la desnaturalitzacié de les proteines?.

4. Que ha passat en afegir aigua destil-lada al tub on teniem albtimina i sulfat amonic?.

5. Quina ¢és la ra6 fonamental per la qual els aliments canvien quan es couen?
Quins ingredients i procediment seguiries per a fer un flam?
La merenga es fa batent enérgicament les clares d'ou. Explica per qué canvien d'aspecte.
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6. Dibuixa el resultat de les proves:

BIURET XANTOPROTEICA

N

7. En qué consisteix la reacci6 de Biuret?.
Una proteina desnaturalitzada també donaria positiu?. Raona la resposta.

8. En que es basa la prova Xantoprotéica?

9. Cita i formula els aminodcids que reaccionen positivament a la prova Xantoprotéica.

10. Si després de manipular l'dcid nitric observes una coloracié groga a la pell o a les

ungles, qué pots deduir?
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MARXA DE LA PRACTICA

1. DESNATURALITZACIO (3 tubs d’assaig)

2 cm’ de solucié d’alblimina. Introduir un termdmetre i prendre la temperatura.
Escalfar al bany Maria o a la flama. Prendre novament la temperatura quan
comenga a desnaturalitzar-se la proteina.

2 cm® de solucié d’albumina + HCI conc. gota a gota.

2 em’ de solucié d’albimina + (NH,), SO, conc.
quan es vegi algun canvi (petits coaguls) afegir H,O destil-lada

2. BIURET (1 tub d’assaig)

2 em® de solucié d’albimina + 2 em® de Na OH al 40%
Afegir gota a gota Cu SO, al 4%

3. XANTOPROTEICA (vidre de rellotge)

2 cm’ de solucié d’albamina + H NO; cone. gota a gota.
Escalfar al bany Maria.

27 Reconeixement de les PROTEINES






