m

Generalitat de Catalunya

Departament d'Accié climatica,
Alimentacio i Agenda Rural

Escola Agraria de viticultura i enologia
Merce Rossell i Doménech

SOL-LICITUD DE DIVULGACIO D’UNA OFERTA DE FEINA A LA BORSA DE TREBALL

DATA DE L’OFERTA:
DADES DE L’EMPRESA/ENTITAT

Raé social de 'empresa/entitat: Sociedad Anénima Damm
Sector o activitat: Fabricaciéon bebidas

Adreca: ¢/ Rossell6 515, Barcelona 08025.

Poblacio6: Barcelona

Persona de contacte. Sandra Perez.

Telefon 682 586 764

Correu electronic sperezm@damm.com

DESCRIPCIO DE L’OFERTA DE TREBALL

eDefinicid breu del lloc de treball: Participar en el proceso productivo de la cerveza
en la Planta Piloto, tanto en la elaboracién como en el envasado; asi como en todo lo
referente a la logistica. Ademas de llevar a cabo las tareas que se le asignen para
ejecutar aquellos proyectos seleccionados para alcanzar los objetivos del
departamento.
eDescripcio del lloc de treball:

Funcions:

. Manejo de las maquinas e instalaciones utilizadas en la Produccién de Cerveza,
incluyendo los equipos empleados para el suministro a pie de maquina de materias primas,
productos auxiliares y materiales necesarios para llevar a cabo las diferentes fases, tanto de
la Fabricacion, como del Envasado y Pasteurizado, y los equipos empleados para transportar
y colocar el producto en las camaras climaticas para su conservacion, o en el almacén para
su expedicion.

. Control y seguimiento del proceso automatizado de la produccién de cerveza,
realizando las operaciones manuales requeridas durante dicho proceso (preparacion y
adicion de materias primas y materiales auxiliares, dosificacion de productos, cambio de
codos, colocacion de mangueras, ajustar reguladores de presién, etc.). Asi como la ejecuciéon
y seguimiento del CIP, y limpiezas manuales de equipos e instalaciones, y su entorno.

. Responsabilizarse de la limpieza general de la Planta Piloto, incluyendo almacenes,
camaras climaticas y sala para autocontrol, asi como el material auxiliar de laboratorio y de
degustacion, y los elementos conectores (piezas de conexion, mangueras, etc.); también, de
los residuos y de su eliminacién segun lo establecido.

. Realizar, en las diferentes etapas del proceso productivo, los controles establecidos
(pH, extracto, contenido de CO2 y O2, recuento de células de levadura, etc.) y tomar las
muestras para, autocontrol, y/o entregar al LCD solicitando su analisis una vez registradas en
LIMS, asegurando asi el cumplimiento de las Normas de Calidad, ademés de anotar los
resultados analiticos obtenidos.

. Cambios de formato de envase cuando sean necesarios.

. Gestion de todos los almacenes (incluidas las cdmaras climaticas o frigorificas):
control de existencias y su seguimiento para reposicion de materias primas, repuestos,
fungibles, etc. Y gestionar internamente la peticion y reposicion de materiales e ingredientes.
. Efectuar las operaciones necesarias, para facilitar el desarrollo de proyectos, aunque
no intervengan las instalaciones de la Planta Piloto, por ejemplo: la recogida de material del
almacén, envios de muestras, o el suministro de cerveza desde los trenes de envasado o
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desde cualquier tanque, tuberia, o instalacion de Fabrica. Esto incluye, el traslado de la
cerveza mediante la utilizacion del tanque movil, o de cualquier otro depdsito acondicionado
para tal fin.

. Asistencia en la preparacion de pruebas a escala de laboratorio, y en los estudios de
evolucion o de la vida util del producto.

. Colaborar en la instalacion, montaje y puesta en marcha de nuevas instalaciones.

. Registrar las fechas en las que se ejecuta el mantenimiento preventivo y correctivo de
la maquinaria y equipos de fabricacion, y controlar su frecuencia, detallando el trabajo
realizado.

. Dar soporte, al personal que realice el mantenimiento tanto preventivo como
correctivo, si asi es requerido.

Dedicacio horaria: 40 hores setmanals

Data d’incorporacié: 07/04/26

Retribucié: 24000€ sba

Ubicacio del lloc de treball: El Prat de Llobregat

Relacié laboral que s’establira: Contracte laboral en practiques (6 mesos + 6 mesos)

N 1= PP .

eRequisits dels candidats:
Formacio:
Estudis: CFGS Vitivinicultura / Industria alimentaria............cccccvvvvvviviiiniiereriierinenenn,
Nivell (estudiant o titulat): tIEUlAL....... ......uuemiiii e :
Coneixements (si s6n imprescindibles):
. Los propios del Ciclo Formativo, o experiencia previa en la Fabricacion de Cerveza (a nivel industrial o
artesanal / craft)

. Conocimientos de la normativa de Seguridad e Higiene, aplicada a su entorno.
. Conocimientos basicos en Gestion Medioambiental.

. Conocimientos de Laboratorio.

. Conocimientos de Informatica.

D’idiomes: Conocimientos de Inglés Técnico, hablado y escrito.

D’informatica: Sl
1= :
Experiéncia (si és imprescindible): Preferiblement 6 -12 mesos en arres de produccio
industrial de begudes fermentades.
1= SRR :

eCom han de comunicar-se els interessats amb I’empresal/entitat: Poden aplicar
enviant un correu directament a sperezm@damm.com amb el seu CV adjunt.
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